LA GRANDE BOUFFE

(AB 6 PERSONEN)

Unkompliziertes Schlemmen unter Freund*innen. Wir
servieren, in drei Staffeln, mindestens 6 verschiedene
kalte, lauwarme und warme Speisen
in Schusseln und auf Platten.

Wir stellen sie jeweils zur Selbstbedienung in die Mitte
des Tisches.

Inklusive Dessert.

CHF 56 PRO PERSON.
KANN BIS 20:30 BESTELLT WERDEN.
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INFORMATION:
Wir servieren Schweizer Fleisch und Fisch. Die Gerichte sind hausgemacht. Das Brot & Gebdck stammt von der Béckerei Sterchi.
Bei Allergien beraten wir sie gerne. Die Preise sind in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer,



IUM TEILEN UND ALLEINE GENIESSEN

Plattli | Gepickeltes Gemise, Oliven & Dérrtomaten, Tageskiase, Hausbrot GHF 15
Wurst | Emmentaler Rohesswurst, Hausbrot CHF 8
Oliven & Dérrtomaten | marinierte Oliven & Dérrtomaten im Glas, Hausbrot CHFT7
Kése | Tageskase, Hausbrot CHF 8
Humus | Hausgemachte Kichererbsen-Creme mit Olivendl und Paprika, Hausbrot CHF 11

VORSPEISEN UND KALTE SPEISEN

Suppe | Tagesangebot CHF 9.3

Haussalat | Gemischte Blattsalate, Dérrtomaten-Dressing, gerdstete Kernen, Oregano CHF 12
Dazu Ziegenkése-Crostini mit Thymian und Honig CHF 75

Saisonsalat | Gurke, Tomate, rote Zwiebel, Oliven, Feta, Spinat, Krauterdressing, Croutons
Vorspeise GHF 16 Gross GHF 22

Klassiker | Auberginentatar, panierter frittierter mini Burrata mit Pesto gefiillt,
gepickelte rote Zwiebeln, Sriracha, Brioche, Salatli Vorspeise GHF 21 Gross CHF 30



HAUPTGERICHTE

Kraut & Knolle | Pikantes Chinakohl-Steak, Kichererbsen-Tofu
Mischpilze, Vegi-Jus

Ohne Tier (vegan) | Hummus, Blumenkohlschnitzel, Ofengemusesalat, Peperoni,

Zucchetti, Fenchel, Riebli, Chimichurri, confierte Cherrytomaten

Vom Acker | Auberginen-Cordon Bleu, ger6stete Paprika, Scamorza, Fregola Sarda,

griine Butterbohnen, Basilikum-Mayo, confierte Cherrytomaten

Carte Blanche | Kalt aufgeschnittener Schweinebraten, Rosmarin-Kartoffeln,
Basilikumcreme, gepickelte Zwiebeln, Gemiisesalat

Du nord au Sud | Rubiger Lachsforelle, hausgemachte Krauterbutter, Fregola Sarda,
griine Butterbohnen, confierte Cherrytomaten

Aus dem Garten | Selleriepiccata, Tomatensauce, Basilikumrisotto, Thymianzucchetti

Von der Metzgerin | Schweins-Secreto, Marsalarahmsauce, Polenta, Krauterkohlrabi

Surprise et solidarité | Uberraschung, vegetarisch maglich

CHF 35

CHF 33

CHF 37

CHF 37

CHF 43

CHF 28

GHF 29

GHF 25



DESSERT UND DIGESTIV

Im Glas | Limetten-Panna Cotta, Pflaumenkompott, Minze, Streusel GHF 10
Créme Bralée | Tonkabohnen-Créme Brilée GHF 12
Schokolade | Pralinékuchen, Aprikosenkompott, Aprikosensorbet, CHF 13

Rahm, Schoggistreusel, (vegan oder glutenfrei méglich, ca. 15 Min.)

Café gourmand | Pralinéwiirfel, Creme, Getzi, CHF 15
dazu Kaffee, Espresso oder Tee

Affogato | Kugel Vanilleglace, Espresso CHF 8.5

“ZUGABE"

Grappa Essenza Valtelina 41°, 2 cl GHF 9.5
Brandy de Jerez Reserva 36°, 2 cl CHF 9
Obstbrand Brennerei Schwab Oberwil 42°, 2 ¢l GHF 9.5

(Mirabelle, Quitte, Vieille Prune)



