LA GRANDE BOUFFE

AB 6 PERSONEN

Unkompliziertes Schlemmen unter Freund*innen.
Wir servieren, in drei Staffeln, mindestens 6 verschiedene kalte,
lauwarme und warme Speisen in Schiisseln und auf Platten.
Wir stellen sie jeweils zur Selbstbedienung in die Mitte des Tisches. Inklusive Dessert.

CHF 36 / PERSON
KANN BIS 20:30 UHR BESTELLT WERDEN.

VORSPEISEN

Suppe | cHF 9.50
Tagesangebot

Haussalat | cHr 12
Hausmischung, Oregano, Dérrtomaten-Dressing, Kerne (vegan)

Minis [ cHF 109
Falafel, Hummus, Oliven & D&rrtomaten, Blumenkohl-Gelberbsentapenade, Gemisepickles, Tahini-Dip, Pitabrot (vegan)

Saisonsalat | cHF 13.50 / 22
Blattsalate, Gurken, Tomaten, Feta, Crottons, Liebstéckeldressing

Kreuz und Quer | cHF 16 / 23
Auberginentatar, gepickelte Zucchetti & Hibiskus-Zwiebeln, Rucola, Basilikumdressing, Foccacia

Klassiker | cHF 17.50 / 24
Tatar von der kaltgerducherten Lachsforelle, Gurken Senf-Remoulade, Dill, Kresse, gepickelte Radiesli, Brioche Toast

L Ao

Informationen: Wir servieren Schweizer Fleisch und Fisch. Die Gerichte sind hausgemacht.
Bei Allergien beraten wir Sie gerne. Die Preise sind in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer.



HAUPTSPEISEN

(MO-SA BIS 21.30 UHR, S0 BIS 21.00 UHR ERHALTLICH)

Pasta e Basta | cHr 28
Ingredienzas Bio Basilikumnudeln, Aglio Olio e Peperoncino, gelbe und rote Cherrytomaten, Basilikum, Burrata

Vom Acker | cHF 36

Auberginen-Cordon Bleu mit Peperoni & Scamorza, Basilikum-Fregola Sarda, Grillzucchetti,
confierte Cherrytomaten, Zitronen-Creme Fraiche

Ohne Tier | cHF 32 (vegan)
Baked Potato mit Sesam-Tofukéfte, Salat vom gebackenen Blumenkohl, Spinat & Safrancouscous an Tahinidressing,
orientalischer Griine Bohnen-Tomatensalat, Krauter-Cashew-Sauerrahm

Kraut & Knolle | cHF 34
Bio Halloumi-Burger im Brioche Bun, schwarzes Kichererbsen-Zucchetti Hummus, Ajvar Mayonnaise, Tomate, Gurke
Rucola, Réstzwiebeln, Pommes frites, fermentierter Rotkabissalat

Salat Plus | cHF 22
Hausmischung, Dérrtomatendressing, Kerne, Gemusestreifen, Ziegenkésecrostini, Honig, Thymian (vegan méglich)

Animalisch | cHF 338
Flat Iron Steak vom Bio Rind, Jus, Kréauterbutter, Cherrytomaten-Rucola-Risotto, Grillzucchetti

Le Coq est mort | cHF 34
Pouletschenkelspiess, Limette-Minze-Marinade, Pitabrot, Salat vom gebackenen Blumenkohl, Spinat &
Safrancouscous an Tahinidressing, orientalischer Griine Bohnen-Tomatensalat, Labneh, Hummus

Carte Blanche | cHF 36
Spare Ribs vom Aaretaler Duroc-Schwein, Baked Potato mit Kase, Speck & Frihlingszwiebeln,
Sauerrahmdip, Stussmais, Zitrusbutter

Surprise et solidarité | cHr 23
Uberraschung
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Informationen: Wir servieren Schweizer Fleisch und Fisch. Die Gerichte sind hausgemacht.
Bei Allergien beraten wir Sie gerne. Die Preise sind in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer.



SUSSES

ImGlas | cHF 10
Tiramisu, Aprikosen, Quark

Vom Blech | cHF 8.50
Heidelbeeren, Mandeln, Streusel, Rahm

Schokolade | cHF 12.50
Pralinékuchen, Himbeerkompott, Himbeersorbet, Rahm, Schoggistreusel (vegan oder glutenfrei méglich, ca. 15 Min.)

Café «complet» | cHF 15
Pralinéwdrfel, Creme, Gletzi, Café, Espresso oder Tee

Kuchen & Siisses aus der Vitrine
Unsere Vitrine wird mit hausgemachten, saisonalen Késtlichkeiten besttickt.

+Es het solang's het" und wir geben gerne Auskunft tiber das aktuelle Angebot.

IUGABE

Grappa Essenza | cHF ¢.50
Valtelina 41° 2cl

Brandy de Jerez|cHF o
Reserva 36° 2cl

Obstbréinde |cHF 9.50
Brennerei Schwab, Oberwil 42° 2cl | Mirabelle, Quitte, Vieille Prune
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Informationen: Wir servieren Schweizer Fleisch und Fisch. Die Gerichte sind hausgemacht.
Bei Allergien beraten wir Sie gerne. Die Preise sind in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer.



