Mittagstisch

DIENSTAG, 29. APRIL 2025
ESSENSZEIT: 11.30 BIS 13.30 UHR

VORSPEISEN
(NUR ALS VORSPEISE ERHALTLICH)
Suppe | Riiebli, Aprikose, Kokos (vegan, glutenfrei)

Salat | Blattsalate, Dérrtomaten-Dressing, knusprige Kerne

HAUPTSPEISEN

Wochenspez | Paniertes Pouletschenkelsteak im Sesam-Bagel, Miso-Mayo,
Cole Slaw, Ofenkartoffeln, Tomaten-Gurken-Relish

Pasta | Fusilli, Zitronenrahmsauce, Friihlingszwiebeln, Krautstiel, Cashew
Gemiise | Kibbeh mit Oliven-Aprikosenkern-Pesto Fiillung, Gemiisetajine,
gepickelte Safran-Orangenzwiebeln, Cashew-Sauerrahm

Fleisch | Sticky Meatballs, Asia Dinkelnudeln, Sesam,

Pak Choi, Pilze, Ruebli, gepickelter Rettich

Salat Plus | Hausmischung, Geisskise, Honig, Crostini

Surprise et solidarité | Uberraschung

DESSERTS

Schokolade | Pralinékuchen, Zwetschgenkompott, Schoggistreusel, Rahm
Vom Blech | Zwetschgen, Mandel, Streusel, Rahm

Im Glas | Cheesecake-Creme, Heidelbeerkompott, Hafercookie-Crumble
Reiheli Schoggi | Ovo-Noir

Schokoladenriegel von Atelier Joye | Lokal produziert & Bioqualitit
(Milchschoggi & Berner Haselniisse | Dunkle Schoggi & Kakaonibs)

Hausgemachte Kuchen & Siisses aus der Vitrine
(Wir geben gerne Auskunft tiber das aktuelle Angebot)
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Wir servieren Schweizer Flgisch aus der Region Bern. Die Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. Wir wollen keine Lebensmittel verschwenden, unsere Portionengrdsse sind dem angepasst,

wir servieren aber immer gerne Nachschlag. Bei Allergien fragen sie bitte unser Team, wir beraten Sie gerne.
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