Mittagstisch

MITTWOGH, 1. APRIL 2026
ESSENSZEIT: 11.30 BIS 13.30 UHR

VORSPEISEN
(NUR ALS VORSPEISE EHHI‘I.TI.IGH)
Suppe | Siusskartoffel, Pastinaken, Tonka, Kokos (vegan, glutenfrei)

Salat | Blattsalate, Drrtomaten-Dressing, knusprige Kerne

HAUPTSPEISEN

Gemiise | Panierte Austernseitlinge, Tatarsauce. Bérlauch-Getreidesotto mit

Gemiise (Spinat, Erbsen, Kohlrabi)

Pasta | Riiebligriinpesto mit Pistazien, Feta

Salat Plus | Hausmischung, Geisskise, Honig, Crostini

Fleisch | Rinds-Fleischvogel, Kartoffelgratin, Riiebli

Surprise et solidarité | Uberraschung (vegetarisch maglich)
Wochenspez | Paniertes Pouletschenkelsteak, schwarze Knobli-Butter,

Gemiise-Glasnudeln

DESSERTS

Schokolade | Pralinékuchen, Heidelbeerkompott, Schoggistreusel, Rahm
Vom Blech | Blechkuchen, Heidelbeeren, Mandel, Streusel, Rahm

Im Glas | Biscoffquarkcreme, Biscoffglietzi, Apfelkompott
Schokoladenriegel von Atelier Joye | Lokal produziert & Bioqualitit
Milchschoggi & Berner Haselniisse | Dunkle Schoggi & Kakaonibs

Hausgemachte Kuchen & Siisses aus der Vitrine
Wir geben gerne Auskunft tber das aktuelle Angebot
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Wir servieren Schweizer Flgisch aus der Region Bern. Die Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. Wir wollen keine Lebensmittel verschwenden, unsere Portionengrdsse sind dem angepasst,

wir servieren aber immer gerne Nachschlag. Bei Allergien fragen sie bitte unser Team, wir beraten Sie gerne.



