Mittagstisch

FREITAG, 14. AUGUST 2026
ESSENSZEIT: 11.30 BIS 13.30 UHR

VORSPEISEN

(NUR ALS VORSPEISE ERHALTLICH)

Kaltschale | Artischocke, Thymian, Créme (glutenfrei)

Salat | Blattsalate, Drrtomaten-Dressing, knusprige Kerne

HAUPTSPEISEN

Gemiise | Gefiillte Aubergine, Couscoussalat mit Gemiise,

Créme Fraiche Dip, Cherrytomaten

Pasta | Pesto Rosso, griine Bohnen

Salat Plus | Hausmischung, Geisskise, Honig, Crostini

Fleisch | Kalbshacktitschli Chorizzo, Kartoffelsalat, Broccoli, Velouté
Surprise et solidarité | Uberraschung (vegetarisch maglich)
Wochenspez | Schweinsplitzli, Spicy Lemon-Marinade, Zitronenbutter

Safranrisotto, Erbsen franz&sische Art

DESSERTS

Schokolade | Pralinékuchen, Aprikosenkompott, Schoggistreusel, Rahm
Im Glas | Limetten-Panna Cotta, Pflaumenkompott, Minze, Streusel
Affogato | Kugel Vanilleglace, Espresso

Sténgeli Glace | Diverse Sorten | Handgemacht, vegan, glutenfrei,
Stingeli Chiinig (Belp)

Tartufo von Atelier Joye | Lokal produziert & Bioqualitét

Hausgemachte Kuchen & Siisses aus der Vitrine
Wir geben gerne Auskunft (iber das aktuelle Angebot

Qe Ao,

I
Wir servieren Schweizer Fleisch aus der Region Bern. Das Brot liefert die Béickerei Sterchi.

Wir wollen keine Lebensmittel verschwenden, unsere Portionengrdsse sind dem angepasst, wir servieren aber immer gerne Nachschlag.

Bei Allergien fragen sie hitte unser Team, wir beraten Sie gerne. Die Preise sind in Schweizer Franken inkl. Mwst.
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