GETRANKEKARTE

ALLE PREISE SIND IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER



LUST UND HUNGER
ab 14.00 Unr

BROTE VOM NORDEN | BRUSCHETTA

Spinat, Frischkése, Pfeffer
Peperoni, Linsen, Oliven (vegan)

SUSSES | den ganzen Tag

Pralinenkuchen
As Reiheli Schoggi

AUS DER KUCHE | Ab 17.00 Uhr erhaltlich
Mini’s mini | Mini's maxi

Suppe | Tagesangebot

Salat | Hausmischung, Kerne, Dirrtomatendressing

18tk .50 | 2Stk. 10.00
18tk 9.50 | 2Stk. 10.00

6.00
1.00

14,00 | 21.00
500
3,00

Héirddpfu | Country Cuts, Pfeffer, mit oder ohne Parmesan, Kréutersaverrahm ~ 9.00 | 6.00



WEISSWEIN OFFEN

Vin de soif
Chasselas | Hauterive, Neuchatel | 2018

730 ml Gliick
Riesling | Mosel, Leiwen | 2017

Unbeschreiblich weiblich
Chardonnay | Ihringen, Baden | 2018

ORANGE WINE UND ROSE OFFEN

Amore proihito
Vidal | Piemont, Doglian | 2013

Tchin Tchin
Pinot Noir | Hauterive, Neuchatel | 2019

ROTWEIN OFFEN

Vulkanier
Spiitburgunder | Ihringen, Baden | 2017

Doppelhiirger
Nebhiolo | Valtellina, Bianzone | 2013

Pura Vida
Cabernet Sauvignon, Syrah | Almansa, La Mancha | 2017

SCHAUMWEIN

Liebling
Riesling | Drucktank | Mosel, Deutschland

10¢ 7.00

10¢ 7.50

10¢ 8.50

10¢ 8.50

10c 8.00

10¢ 7.00

10¢ 9.00

10¢ 7.50

10¢ 8.50

T5cl

T5cl

75¢l

Tel

15¢l

Tacl

15¢l

Tacl

7acl

44.00

41.00

26.00

96.00

93.00

43.00

98.00

46.00

26.00

WARMES UND KAFFEE

Espresso | Café Créme

Schale | Cappuccino

Doppelter Espresso

Latte Macchiato

Schoggi | Ovo

Gafé mélange | Schoggi mélange
Heisser Sirup

TEE

Berner Rose | Marokkanische Minze | Assam Halmari | Sencha Yamato
Verveine | Indian Chai | Ginger Lemon | Edelweiss | Roiboos Bourbon

Chai Latte

KAFISCHNAPS | TEESCHNAPS

Corretto | 2 el Grappa Fior di Vite 42°

Garajillo | 2 ol Veterano 42°

Café Fertig / Café Luz | 2 o Kemabst 45°

Tee Rum | 2 cf Rum 40°

Anfel-Amaretto | 2 cl Amaretto 26°, Apfelsaft

Heisser Ingwerer | 4 cl Ingwerer 24°, Wasser, Zitrong
Ingwerer-Schoggi | 4 ol Ingwerer 24°, Orangenzeste, Milch, Schoggi

440
2.20
a.10
3.0
2.00
6.00
4.50

4.50
3.0

1.30
8.30
1.30
1.30
8.00
8.50
10.00



DRINKS

Moskow Mule | 4cl Hanz-Vodka 40°, Ginger Beer, Limetts
Vodka Lemon | 4l Hanz-Vodka 40°, Bitter Lemon

Screw Driver | 4cl Hanz-Vodka 40°, Orangensaft

Gin Tonic | 4cl White Socks Gin 40°, Tonic Water

Gin Cucumis | 4cl White Socks Gin 40°, Cucumis Gurkenlimonade
Hendrick's Tonic | 4cl Hendrick's Gin 41.4°, Tonic Water, Gurke
Matte Gin Tonic | 4cl Matte Gin 42°, Tonic, Limette

Rum Cola | 4l Havana Club 40°, Goba Cola

Guba Libre | 4cl Havana Club 40°, Goba Cola, Limette

Pimm’s No. 1 | 4cl Pimm's No. 1 25°, Ginger Ale, Gurke, Zitrone, Orange, Minze
Whiskey Cola | 4c! Ballantines Whiskey 40°, Goba Cola

LIQUEUR

[ngwerer | Peppe’s Ingwerer handmade liqueur 24° 4cl | 2cl
Liqueur de Lorraine | CBO-flavoured liqueur 22° 4cl | 2cl
Amaretto | Disaronno 28° 4cl

Hierhas | Kriuterlikér 26° 2cl

SINGLE MALT WHISKY

Oban | Scotch Whisky 43° 14y 4cl
Jura Diurachs' own | Scotch Whisky 40° 16y 4cl

Buechibérger | Schwsizer Whisky 42° 4cl
OBSTBRAND & WEINBRAND

Grappa Essenza | Valtelina 41° 2l

Brandy de Jerez | Reserva 36° 2cl

Veterano | Osbome 36° 2cl

Obsthrénde | Brennerei Schwa, Oberwil 42° 2cl

12.00
11.00
11.00
11.00
12.00
12.00
15.00
11.00
12.00
10.00
11.00

850 | 6.00
8.0 | 6.00
750
B.00

16.00
16.00

16.00

8.00
8.50
1.30
9.00

APRIKOSE, MIRABELLE, QUITTE, VIEILLE PRUNE, GRAVENSTEINER, VIEILLE POIRE, ALTE TRAUBE



M OFFENAUSSCHANK

WiW-Wasser mit & ohne pauschal pro Person 3.00
Siissmost vom Burehof 25¢ 4,00 50c 650
Hausgemachter Eistee 250 400 50c 6.50
Goba Cola 25¢ 3.70 50 6.50
Goba Citro 25 3.70 50 6.50
Tonic Water | Ginger Ale Thomas Henry 250 450 50 7.00
Ramseier Orangensaft 250 4.50 50 7.00
Holunderbliitensirup von Mischu Ohler 25 400 500 B.50
Sirup vom Sirupier de Berne 25¢ 4.00 50c 6.50

ZITRONENMELISSE | BLUEMLI | TANNENTRIEB | TROLL
QUER DUR D°HOSCHTET | ZWETSCHGE | ALPENKRAUTER

IM FLASCHLI
Lola Cola Null 33c! 5.50
Rivella rot und blau 33c! 4.80
Rhabarber Schorle 33l 5.50
Lola Bio Limo 33c! 5.50
Gucumis 33c! 2.0
Chinotto 33! 5.50
Gents Bitter Lemon 20c! 4.80
Gents Ginger Beer 20c! 8.50
Tomatensaft 20¢! 8.90
Lori"s Cold Brew Mate 33c! 5.50
Cider

Cidre Ruse Crafty Dr. Gab's 33cl 5° 1.50



APERITIF

Martinazzi 22° 4l

Cynar 165° 4cl

Punt & mes Vermouth 16° 4cl
Vermouth Bianco 18° 4cl
Aperitif mit Saft oder Soda

Averna 29° el

Ricard 45° 4cl

Cranberry Spritz | Cranberrysatt, Holundersirup, Zitronensaft, Soda, Limette (ohne Alkohol)
Manzoni | 4el Manzoni, Tonic, Soda, Orangen- & Limettenschnitz (ohne Alkohol)
Gespritzter Weisser

Kir | Weisswein, Créme de Cassis 20°

Kir Royal | Schaumwein, Créme de Cassis 20°

Veneziano Spritz | Schaumwein, 4cl Veneziano 15°, Soda

Giselle | Schaumwein, 4cl Giselle 16, Minze

Flower Power | Schaumuwein, Bliimlisirup, Soda, Limette

Hugo | Schaumwein, Holunderblitensirup, Minze, Soda, Limette

Ingwerer Spritz | Schaumwein, el Ingwerer 24°, Orange

Port Tonic | 4cl Weisser Portwein 20°, Tonic Water, Soda, Limette

Americano | 2cl Martinazzi 22°, 2cl Punt & mes 16°, Soda

Negroni Fresh up | 2ol Gin 40°, 2cl Punt e mes 18°, 2c| Martinazzi 22°, Tonic Water

SPIRTUOSEN
Hanz-Vodka CH-Bem 40° 4cl
Bombay Gin 40° 4cl
Matte Gin CH-Bern 42° 4gl
Hendrick's Gin 41.4° 4cl
Havana Club aiejo especial 40° 4cl

1.30
1.30
1.30
1.50
9.00

1.30
8.30
8.00
8.00
8.00
8.00
8.90
9.00
9.00
9.00
9.00
12.00
9.00
9.00
13.00

8.00
8.00
12.00
10.00
8.00

BIER VOM FASS
Junker Bier Felsenau 5.2° 30l 4.80 50cl 8.00 150c 23.00
Amber Bier Felsenau 5.6° 30cl 5.80 50cl 9.00 150c 25.00
Picon Bier Picon Likir 2¢1 15° | Junker Bier 5.2° 30c  6.00
Saisonbier vom Fass Ist immer was anderes. Wir geben gerne Auskunft.

BIER IN DER FLASCHE

Béirner Miintschi naturtriib Felsenau 33c! 4.8° B.50
Béirni dunkles Bier Felsenau 3¢l 5.2° 6.50
Weizenhier Felsenau 50c| 5.4° 8.00
La Meule BFM 33cl 6.0° 8.50
Ianema IPA Dr. Gab's 33¢l 6° 8,50
Summer Ale Schuum 3¢l 4.9° 8,50
Malea Hibiskus Ale Braukunst 33cl 4.8° 850
BIER OHNE ALKOHOL
Schiimli alkoholfrei Felsenau 33cl 5.50

Lola IPA alkoholfrei Lola 3¢l 6.00



