GETRANKEKARTE

ALLE PREISE SIND IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER



LUST UND HUNGER

Taglich ab 14.00 Uhr
Pldttli | Oliven & Dirrtomaten, Emmentaler Rohesswurst, 22.00
marinierte Parmesanbrdckli, gepickeltes Gemiise & Haushrot
Humus | Humus, gerdstete Kichererbsen, Olivendl & Haushrot (vegan) 10.50
Oliven & Dirriomaten | marinierte Oliven & Diirrtomaten im Glas & Haushrot 1.00
Kéise | marinierte Parmesanbriickli im Glas & Haushrot 8.00
Siisses

Pralinékuchen, Streusel, Kompott, Rahm | vegane und glutenfreie Alternative méglich mind.15min 8.00

Vom Blech | Blaubeeren, Mandeln, Streusel, Rahm 1.00
Glace | Diverse Sorten | Handgemacht, vegan, lutenirei, Stingeli Chiinig (Belp) 440
Schokoladenriegel vom Atelier Joye | Lokal produziert & Biogualitit 4,00

(Milchschogyi & Berner Haselniisse | Dunkle Schoggi & Kakaonibs )

Kuchen & Siisses aus der Vitrine

Unsere Vitrine wird mit hausgemachten, saisonalen Kdstlichkeiten hestiickt.
,Es het solang’s het" und wir geben gerne Auskunft iiber das aktuelle Angebot.

Téglich ab 17.00 Uhr
Suppe | Tagesangebot 9.50
Salat | Hausmischung, Gemiisestreifen, Oregano, Dirrtomaten-Dressing, Kerne 12.00
Mini's mini | Falafel, Pickles, Oliven & Dirrtomaten, Hummus, saisonale Aufstriche, Pita 19.00
Pommes | Pommes Frites, Currymayo 1.00 | 12.00



SCHAUMWEIN OFFEN

Liehling | 2022
Rigsling | Leiwen, Mosel. Deutschland

WEISSWEIN OFFEN

Frischling | 2024
Riesling x Silvaner | Zizers, Graubiinden, Schweiz

Troubadour | 2022
Viognier | Gabian, Languedoc, Frankreich

Volcano | 2022
Grauburgunder | thringen, Kaiserstuhl, Deutschland

ROSE UND ORANGE OFFEN
Rosi | 2024

Gamay | Jussy, Genf, Schweiz

ROTWEIN OFFEN

Diva 2.0 | 2022
Pinot Noir | Bahlingen, Kaiserstuhl, Deutschland

Le Roi | 2016
Merlot, Cabernet Franc | Sainte-Foy, Bordeaux, Frankreich

Meditazione | 2013
Aglianico| Venosa, Basilikata, Italien
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WARMES UND KAFFEE

Espresso | Gafé Gréme

Espresso Macchiato

Schale | Gappuccino

Doppelter Espresso

Café Freddo

Latte Macchiato

Flat white

Schoggi | Cru Suhum 60% Biogualitit

Heisser Sirup

Gliihmost | heisser Apfelmost mit Gewirzsirup & Zimt
Café Surprise (spendiers einen Kaffee & verschenke Lebensqualiti)

TEE

Berner Rose | Marokkanische Minze | Assam Halmari | Sencha Yamato
Verveine | Indian Chai | Ginger Lemon | Edelweiss | Roiboos Bourhon

[ndian Chai mit Milch
Chai Latte
[ced Chai Latte

KAFISCHNAPS | TEESCHNAPS

Corretto | 2 cl Grappa Fior di Vite 42°

Garajillo | 2 cl Veterano 42°

Tee Rum | 4 ¢l Rum 40°

Apfel-Amaretto | 4 c Amaretto 28°, Apfelsaft

Heisser Ingwer | 4 cl Jinja Ingwerlikér 20°, Zitronen-Ingwer-Tee
Ingwer-Schoggi | 4 cf Jinja Ingwerlikir 20°, Orangenzeste, Milch, Schoggi
Hausgemachter, weisser Gliihwein
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DRINKS

Moscow Mule | 4cl Hanz-Vodka 40°, Ginger Beer 14.00
Vodka Mate | 4cl Hanz-Vodka 40°, Lori’s Mate 14.00
Gin Gucumis | 4cl Hendricks Gin 41.4°, Gucumis Gurkenlimonade 14.00
Matte Gin Tonic | 4cl Matte Gin 42°, Tonic 14.00
KG 07 Gin Tonic | 4l K6 07 Gin 42°, aus Oberwil, Tonic 14.00
Hendricks Gin Tonic | 4c! Hendricks Gin 41.4°, Tonic 14.00
Rum Cola | 4c! Havana Club 40°, Goba Cola 14.00
Whiskey Gola | 4c! Four Roses Bourhon 40°, Goba Gola 14.00
LIQUEUR
Ingwerlikcr | Jinja Ingwerlikii handmade 20° 4¢l | 2cl 9.00 | 6.00
Berliner Luft | Pretferminzlikiir 18° 4cl | 2cl 9.00 | 6.00
Amaretto | Di Mattia Walcher (Bio) 28° 4c 9.00
SINGLE MALT WHISKY
Lagavulin | Single Malt Whisky 43° 16y 4cl 16.00
Ben | Single Malt Whisky Brennerei Schwah, Oberwil 42° 4cl 16.00
OBSTBRAND & WEINBRAND
Brandy de Jerez | Reserva 36° 2cl 9.00
Grappa Essenza | Valtelina 41° 2cl 9.50
Obsthrénde | Brennerei Schwab, Oberwil 42° 2l | 9.50

Mirabelle, Quitte, Vieille Prune, Gravensteiner



IM OFFENAUSSCHANK

WiW-Wasser mit & ohne 2501 2.50 | bis genug
Siissmost vom Burehot 25 4.00 | 50cl
Hausgemachter Eistes 25 4.00 | 500l
Goba Cola 250l 3.0 | 50cl
Goba Gitro 250l 3.0 | 50cl
Tonic Water | Ginger Ale | Ginger Beer by Thomas Henry 25¢l 4.50 | 50cl
Ramsgier Orangensaft 25 4.0 | 500l
Holunderbliitensirup von Mischu Ohler 25 4,00 | 500!
Sirup vom Sirupier de Berne 25 4.00 | 50

(wir haben eine kleine, saisonale Auswah! & geben gerne Auskunft)

Gafé Surprise (spendiers eingn Kaffee & verschenke Lebensqualité)

IM FLASGHLI

Vivi Kola Zero 33cl

Rivella rot 33c!

Rhaharber Schorle 33¢!

Seicha Matcha Grapefruit 33c!
Gucumis 33cl

Chinotto 33cl

Lori's Gold Brew Mate 33c!

Opaline Birnensaft mit Verveine 25cl
Opaline Aprikosensaft 25cl

Sonniger Lavendel | Sonnen Bern 25¢!
Prickelnde Rose | Sonnen Bern 25cl
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APERO

Martinazzi Matter Spirits, Kallnach 22° 4cl

Alpstein Bitter 28° 4cl (optional: auf Eis)

Vermouth Rosso | Vermouth Bianco Matter Spirits, Kallnach 16° | 18° 4cl
Pastis Cherry Rocher Bio 45° 4cl (auf Eis mit Wasserkaraffe)

Shrub | aromatiseh-siisse Liaison aus Essig, Zucker, Frichten, Kréutern, Schaumwein & Soda
Gespritzter Weisser | siss oder sauer

Hugo | Schaumwein, Holunderblitensirup, Soda, Minze (saisonal)

Port Tonic | 6cl weisser Portwein 19.5°, Toni, Zitronensaft, Soda

Veneziano Spritz | Schaumwein, 4cl Veneziano 15°, Soda

Martinazzi Spritz | Schaumwein, 4l Martinazzi 15°, Soda

Ingwer Spritz | Schaumwein, 4cl Jinja Ingwerlikdr 20°, Soda

Americano | 2cl Martinazzi 22°, 2| Vermouth Rosso 16°, Soda
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Negroni | 2c! Gin 42°, 2cl Vermouth Rosso 16°, 2c! Martinazzi 22° (Fresh up optional: Tonic Water) 14.00

Negroni Spagliato | 3cl Vermouth Rosso 16°, 3¢l Martinaz 22°, Schaumuein

APEROHNE ALKOHOL
Gin Lavendel | 4c! Rebels Gin 0.0%, Sonniger Lavendel, Sonnen Bern
Bittersiisse Rose | 4cl Bitter Aeritivo 0.0%, Prickelnde Rose, Sonnen Bern
Gin Tonic | 4cl Rebels Gin 0.0%, Tonic
Negrohni | 2el Gin 0.0%, 2c! Bitter Aperitivo 0.0%, 2cl Jsotta Rosso Senza
Cranberry Spritz | Cranberry Saft, Holundersirup, Zitronensaft, Soda
Manzoni Spritz | 2c Manzoni, Tonic, Soda

SPIRITUOSEN
Hanz-Vodka CH-Bern 40° 4cl
Hendrick’s Gin Schottland 41.4° 4l
Matte Gin GH-Bern 42° 4cl
KG 07 Gin CH 42° 4cl
Havana Club afiejo especial 40° 4cl
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BIER VOM FASS
Junker Felsenau 5.2° 30 500 50c 7.80 1500 23.40
Bérner Miintschi naturtriib Felsenau 4.8° 30c! 5.80 50cl 8.70 150cl 26.10
Amber Felsenau 5.6° 30c! 5.80 50cl 8.70 150cl 26.10
Saisonhier vom Fass Ist immer was anderes. Wir geben gerne Auskunft.
BIER IN DER FLASGHE
Weizenhier Felsenau 50cl 5.4° 8.00
Birra da Ris  Appenzeller Bier | glutenfrei | 3¢l 5° 1.00

Saisonales Crafthier aus der Region | 33¢! | Ist immer was anderes. Wir geben gerne Auskunft 8,00

CIDER
Lwitsch Apple Cider 3¢l 3.5° 8.50
BIER OHNE ALKOHOL
Schiimli alkoholfrei Felsenau 33l .80
Lola alkoholfrei 33cl 6.80



